SERVICES PROCEDES N
- - ic Tecaliman
I I Lexpertise au service d’une industrie responsable

de site industriel

DIRIGEANT D’USINE DE FABRICATION D’ALIMENT

e Vous voulez disposer d’'un plan d’actions claires et ciblées pour améliorer les méthodes de
production ou limiter les risques bactériologiques
e Répondre aux attentes des autorités
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VOTRE OBJECTIF

e Avoir une vue générale de vos process
e Prioriser vos investissements
e Amélioration des méthodes de production

PRENDRE

e Regard critique de votre HACCP DU RECU L POUR
e Prévention des risques salmonelles z
e Etre en mesure de répondre aux autorités ELABO RER

UN PLAN

NOTRE METHODE

D’ACTION CIBLE
besoin, ciblé ou non. ET ADAPTE

e Entretien afin de déterminer précisément le ou les
objectifs du diagnostic

e Réalisation du diagnostic sur site

e Rédaction d’un rapport final répondant a vos questions
et vous donnant des perspectives

e Adaptation de la méthodologie en fonction de votre

« Pas facile de suivre

LES RESULTATS la reglementation !

e Propositions de plan d’actions permettant de répondre Gréce au diagnostic,

° If:);ztstz:tvejsdisvzzzggfns‘lents en fonction des ROI vous pouvez mettre en
attendus ceuvre un plan d’actions

LE CONSEIL ciblées pour répondre

DEVENEZ ADHERENT TECALIMAN ET/OU INTEGRER aux attentes des

UN CLUB. EN PLUS DES ECONOMIES SUR LES
PRESTATIONS, PARTICIPEZ AUX ECHANGES ENTRE
INDUSTRIELS ET FAITES REMONTER VOS BESOINS
POUR ORIENTER NOS RECHERCHES

autorités locales. »

e 30 ans d’expérience en HACCP
e Bénéficiez de la notoriété de I’expertise Tecaliman

e contact@tecaliman.com
A VOTRE ECOUTE

« Des diagnostics réguliers vous permettent d’aller de I'avant, d’apporter des éléments concrets et fac-
tuels a votre plan stratégique. Nos experts sont la pour vous accompagner dans cet environnement en
perpétuelle évolution »

Alexandre NOWICKI, Directeur administratif et opérationnel

www.tecaliman.com
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